Stattkiche GmbH

Hans-Bockler-Berufskolleg - Speiseplan vom 15.06.2026 bis 19.06.2026

Menu A Menu B1 Menii B2 Menii C
Montag
: . Cole Slow (mit WeilRkohl,

15.06.2026 I\C/Ic')'lr? S'?\XV .(m'éV\I/Ie”.z’kOhla Méhre, Mai(s, Sellerie und
Pcc))rreraee’) inafjsc; hirtedr:gsus?n ML Porree) in Joghurtdressing ML, }
ELSE o, SU/Z? g ML, S SEk_SL,F?Uté_Z] it Brdtchen [GG, Wz, RO, GE]
Meatballs (Rinderhackbalichen) [ i <M - ei_;;?:tt(i e;‘r Is- Salatbuffet [El, GG, Wz, ML, SE /4,
in Tomatensofsle mit Barbecuesole [2] 12.2,7]
Gabelspaghetti [cG, wz] BIO-Reis Cheesecake-Creme [ML/ 12]
Cheesecake-Creme [ML /12 Cheesecake-Creme ML/ 12]
bl | i

Dienstag

16.06.2026
Rohkost Rohkost
Huhnerbruststreifen in ohkos! -
PeanutsolRe (ERDNUSS-Sol3e) | Mac and Cheese (Kasenudeln Brotchen (GG, wz, RO, GE]
[EN, ML] P, . Salatbuffet [EIl, GG, wz, ML, SE /4,

. mit ROstzwiebeln) (GG, wz, ML /
Naturreis 12 12,2,7]
Frischobst ! Frischobst
@‘ ‘r Frischobst
N:;tg\é\l;gzcsh Mex. Gurkensalat (mit
-vo. Kidneybohnen, Mais und .. Brotchen [GG, wz, RO, GE]
Schnittlauch) in Krauterdressing I?/I?)Edg;nﬁ;ev;ﬁ R% ?ri]it Mex. GemUsesuppe (mit )
[SE/2,4] Kartéﬁeln Kidnepgohnen Kartoffeln, Kidneybohnen, Brétchen [GG, wz, RO, GE]
Hahnchenauflauf Mexiko Art Brechbohnen Er)ésen ' Brechbohnen, Erbsen, Salatbuffet [El, GG, Wz, ML, SE /4,
(mit BIO-Spirellis, . oy Karotten, Paprikawirfel) [2]
Ki Karotten, Paprikawrfel) [2] o o 12,2,7]
idneybohnen, Brechbohnen, Amerikaner 16G. Wz. El. ML mit Rinderhack h
Paprika, Erbsen) (GG, Wz, ML /2] [GG, Wz, El, ML] Amerikaner [GG, Wz, EI, ML] Amerikaner [GG, WZ, EI, ML]
Amerikaner [GG, Wz, EI, ML] i -
Donnerstag

18.06.2026 Maple Karotten (BIO- Maple Karotten (BIO-
Mohrengemuse) Mohrengemiise) Brotchen [GG, wz, RO, GE]
Chicken-Nuggets [GG, wz / 12, 16] | Gemisenuggets [GG, Wz, GE, ML] Salatbuffet [El, GG, Wz, ML, SE /4,
mit Currysol3e [SU /2] mit Currysof3e [SU /2] 12,2,7]
BIO-Reis BIO-Reis Quarkcreme mit Ahornsirup und
Quarkcreme mit Ahornsirup und | Quarkcreme mit Ahornsirup und gerosteten Mandeln [ML, SF, MA]
gerdsteten Mandeln [ML, sSF, MA] | gerOsteten Mandeln [ML, SF, MA]

'S %32
P 63 @_‘ o3

Freitag

19.06.2026
Rohkost

MSC-Wildlachsfilet mit Ahorn-
Senf-Kruste [GG, Wz, FI, ML, SE]
mit heller SoRe (ML, FI]
BlO-Kartoffeln

Frischobst

@O‘P:

Rohkost

Pizza [GG, Wz /4]

mit Tomatensugo
und ger. Gouda [ML]
Frischobst

Brotchen [GG, wz, RO, GE]
Salatbuffet [EI, GG, Wz, ML, SE / 4,
12,2,7]

Frischobst

Wir winschen lhnen ,Guten Appetit™!

1= Konservierungsstoffe, 2 = Antioxidationsmittel, 4= StiBungsmittel, 7= mit einer Zuckerart und StBungsmittel, 12= Farbstoffe, 13 = geschwefelt, 15 = geschwarzt,
18= Phosphat, DI = Dinkel, EI = Ei, FI = Fisch, EN = Erdnuss, GE = Gerste, GG = glutenhaltiges Getreide, HF = Hafer, HN = Haselniusse, KN = Cashewniisse,
KT = Krebstiere, KV = Keine Allergene vorhanden, MA = Mandeln, ML = Milch/Laktose, RO = Roggen, SE = Senf, SF = Schalenfrichte, SL = Sellerie, SM = Sesam, SO = Soja,
WN = Walnusse, WZ = Weizen, R = Gurke, Kohlrabi, Mthre, Paprika, O = taglich und saisonal wechselnd, “'Iﬁ = vegetarisch,‘i' = lactosefrei, ,i"= glutenfrei
Da bei der Produktion alle 14 Hauptallergene verwendet werden, kann eine Kreuzkontamination nicht ausgeschlossen werden.

Die gekennzeichneten Komponenten entsprechen den DGE-Qualitdtsstandards fir die
Verpflegung in Tageseinrichtungen fir Kinder sowie fur die Schulverpflegung und wurden
von der Deutschen Gesellschaft fir Ernahrung e. V. (DGE) als eine Mendilinie zertifiziert.

Anderungen vorbehalten




